Menu Franciacortando
1 e 2 maggio 2010

fs\

GRANA
PADANO

\ 4

&/

[

STRADA DEL VINO
VY LIODVIONVYL

Aperitivo con Franciacorta Extra Brut e scaglie di Grana Padano

§

Filettino di pesce persico dorato con misticanza al limone

§

Quadrotti di pasta fresca con ripieno di erbette e ricotta su zabaione di Grana Padano

§

Manzo all’'olio con polenta Belgrano e patata tornita

§

Tortino di mele con gelato alla cannella
*§
Caffé e dolcetti

§

In abbinamento: Franciacorta brut
Franciacorta rosé brut
Franciacorta rosé demi-sec

€ 45,00 a persona
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